Załącznik nr 4 do Regulaminu udzielania zamówień publicznych
o wartości do 30 tys. Euro


………………………....                                   ……………………….., dnia………………….
Pieczątka Wykonawcy


FORMULARZ OFERTOWY

Nazwa Wykonawcy…………………………………………………………………………….

Adres…………………………………………………………………………………………...

Telefon, fax, e-mail  ……………………………………………………………………………

1. W odpowiedzi na zapytanie ofertowe z dnia 28.11.2016 dotyczące postępowania 
o udzielenie zamówienia publicznego na: 

[bookmark: _GoBack]zakup mięs i wędlin

	l.p.
	Nazwa towaru
	Przybliżona ilość zakupów 
	cena jedn. netto
	Wartość netto
	Stawka vat
	cena jedn. brutto
	Wartość brutto

	1. 
	Łopatka b/k gat. I
	1 300 kg
	
	
	
	
	

	1. 
	Karkówka b/k gat. I
	840 kg
	
	
	
	
	

	1. 
	Schab b/k gat. I
	560 kg
	
	
	
	
	

	1. 
	Żeberka wieprzowe extra mięsne
	100 kg
	
	
	
	
	

	1. 
	Wędliny: żywiecka 
(zawartość mięsa 70-90 %, bez konserwamtów, zawartość tłuszczu nie więcej niż 10g w 100g prpduktut gotowego)
	250 kg
	
	
	
	
	

	1. 
	Wędliny: jałowcowa
(zawartość mięsa 70-90 %, bez konserwamtów, zawartość tłuszczu nie więcej niż 10g w 100g prpduktut gotowego)
	250 kg
	
	
	
	
	

	1. 
	Wędliny: piwna
(zawartość mięsa 70-90 %, bez konserwamtów, zawartość tłuszczu nie więcej niż 10g w 100g prpduktut gotowego)
	250 kg
	
	
	
	
	

	1. 
	Wędliny: tatrzańska
(zawartość mięsa 70-90 %, bez konserwamtów, zawartość tłuszczu nie więcej niż 10g w 100g prpduktut gotowego)
	250 kg
	
	
	
	
	

	1. 
	Wędliny: kanapkowa
(zawartość mięsa 70-90 %, bez konserwamtów, zawartość tłuszczu nie więcej niż 10g w 100g prpduktut gotowego)
	250 kg
	
	
	
	
	

	1. 
	Wędliny: szynkówka
(zawartość mięsa 70-90 %, bez konserwamtów, zawartość tłuszczu nie więcej niż 10g w 100g prpduktut gotowego)
	250 kg
	
	
	
	
	

	1. 
	Wędliny: golonkowa
(zawartość mięsa 70-90 %, bez konserwamtów, zawartość tłuszczu nie więcej niż 10g w 100g prpduktut gotowego)
	250 kg
	
	
	
	
	

	1. 
	Wędliny: krakowska parzona
(zawartość mięsa 70-90 %, bez konserwamtów, zawartość tłuszczu nie więcej niż 10g w 100g prpduktut gotowego)
	250 kg
	
	
	
	
	

	1. 
	Wędliny: szynka konserwowa
(zawartość mięsa 70-90 %, bez konserwamtów, zawartość tłuszczu nie więcej niż 10g w 100g prpduktut gotowego)
	250 kg
	
	
	
	
	

	1. 
	Wędliny: ogonówka płaska
(zawartość mięsa 70-90 %, bez konserwamtów, zawartość tłuszczu nie więcej niż 10g w 100g prpduktut gotowego)
	250 kg
	
	
	
	
	

	1. 
	Wędliny: polędwica parzona
(zawartość mięsa 70-90 %, bez konserwamtów, zawartość tłuszczu nie więcej niż 10g w 100g prpduktut gotowego)
	250 kg
	
	
	
	
	

	1. 
	Wędliny: parówka cieńka folia
(zawartość mięsa 70-90 %, bez konserwamtów, zawartość tłuszczu nie więcej niż 10g w 100g prpduktut gotowego)
	150 kg
	
	
	
	
	

	1. 
	Wędliny: kiełbasa zwyczajna
(zawartość mięsa 70-90 %, bez konserwamtów, zawartość tłuszczu nie więcej niż 10g w 100g prpduktut gotowego)
	150 kg
	
	
	
	
	

	razem
	x
	
	x
	x
	




Oferuję/my wykonanie zamówienia, zgodnie z wymogami opisu przedmiotu zamówienia, za kwotę:
Cena netto ……………………, słownie zł…………………………………..…………..
Podatek VAT ……. % w kwocie………….., słownie zł…………………………………..
Cena brutto ……………………, słownie zł ……………………………………………..

2. Oświadczam/y, że zapoznałem/zapoznaliśmy się z treścią zapytania ofertowego i akceptuję/my zawarte w nim warunki realizacji zamówienia. Akceptuję/my również projekt umowy i w przypadku wyboru naszej oferty zobowiązuję/my się do jej zawarcia.* 

3. Zamówienie zamierzam/y wykonać sam/i / przy pomocy podwykonawców, 
4. 
5. 
w następującym zakresie**……………………………………………………………….
...
       ………………………………………………………………………………………………

4. Deklaruję ponadto:
1) termin wykonania zamówienia 01.01.2017 – 31.12.2017
2) termin związania ofertą ……………………………
3) ………………………………….
4) ………………………………….

5. Załącznikami do formularza ofertowego stanowiącymi integralną część oferty są:

1) ………………………………………….
2) ………………………………………….
3) ………………………………………….



 …………………………, dnia………………….																										…………………………
(podpis oferenta)




